ER.EA Yvonne Guégan

1, Route de Colombelles, rive bois de Lébisey »
14200 HEROUVILLE SAINT CLAIR
02.31.47.59.11 :é VO

RESTAURANT
D’APPLICATION

Pour vos réservations contacter Jérome LE DISQUAY

au 02.31.47.59.11 (poste 145)
ou par mail jerome.le-disquay@ac-normandie.fr

Aux horaires indiqués ci-dessous :

Le mardi et jeudi de 9h30 a 10h 15 et de 14h 15 a 15h 00 Saison 2025-2026

LES MARDIS ET JEUDIS a 12h 20

Les eleves préparant les CAP «Cuisine » et « H.C.R.» auront le plaisir de
vous accueillir au restaurant d'application.




IDans le cadre du plan « Vigipirate » merci de bien vouloir vous présenter
systématiquement a I'accueil de I'E.R.E.A.

Merci également de laisser votre véhicule a I'extérieur de I'établissement. I’HOTEL D’APPLICATION

NOTRE ETABLISSEMENT DISPOSE DE CHAMBRES D’APPLICATION
TOUT CONFORT PERMETTANT
A NOS ELEVES DE PREPARER LE C.A.P Commercialisation et Services en «
Hotel-Café-Restaurant »

IMPORTANT ( Les chambres sont équipées de toilettes, salle de bain, télévision et Wi-Fi)
Différentiels avec la profession Prix de location des chambres : A partir de 21.00 € la nuitée.
BO du 23 novembre 1995 POSSIBILITE DE PRENDRE LE PETIT-DEJEUNER SUR PLACE.

« Les éventuels différentiels avec la profession, de méme que les
éventuelles variations qualitatives, s’expliquent par le caractére
purement pédagogique de ce restaurant d’application.

Les prix demandés n’intégrent pas les charges auxquelles sont soumises Pour tous renseignements contacter

les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc pas Christian COEFFIC
correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés ». Au 02.31.47.59.11
(Poste 156)

aux jours et horaires indiqués ci-dessous :
Le mardi de 09h 00 a 10h 00

Le jeudi de 09h 00 a 11h 00

ORGANISATION

Des modifications d’ordre pédagogique peuvent nous amener a modifier
les menus. Nous vous remercions de votre compréhension.

Pour des raisons pédagogiques et dans l'intérét de nos éleves, il est
important de respecter les horaires de service.

Les réservations seront closes la semaine précédant la date du menu.

xR

FORMULE
BRASSERIE




MARDI 26 MAI 2026

@m@o&amﬁmd@a&e@m
@AOMBMWGQOWQW

Déjeuner mardi et jeudi

*Formule de 12 a 15,50€ entrée/plat ou plat/dessert
*Formule compléete de 16 a 19€

Pour information nous n’acceptons pas
Les réglements par CARTE BANCAIRE

| (réglement par chéque ou
Especes uniquement)

L’équipe pédagogique et les éleves vous
Remercient de votre confiance

*Prix hors boisson/variation des prix selon le colt d’achat
des produits et des saisons nos plats sont faits « maison »




MARDI 23 SEPTEMBRE 2025

@W&ewnamadfmnﬂ@

Sratin dauphinoio

gvoa/m/im,t

JEUDI 25 SEPTEMBRE 2025

PBapette ol cchalote
Pommes allumetlen
Sarte Movmande

MARDI 07 AVRIL 2026

@ M/O‘gAA/COO/

Salle dhoeallelt

JEUDI 30 AVRIL 2026

MARDI 30 SEPTEMBRE 2025

Cote e cochon
, Lins
gjoxmm/e/o, de teve gwm,é—m/é/w
Crtme brilie & orange

JEUDI 02 OCTOBRE 2025
R ol Lentifles

MARDI 05 MAi 2026

6mmoam/en/gm/[
&TMWBM}OAA/L

JEUDI 07 MAI 2026

g/ba/\?m ajej)/o/w caraméliod

g)u/z,éea,eﬂéﬂMwm
Noellews. hocolat

MARDI 07 OCTOBRE 2025

gja@é&emmm,ww

Ohoonosalls am liven

JEUDI 09 OCTOBRE 2025

MARDI 12 MAI 2026

fomme
QWOWJW
5a£a&edﬁmﬁn@ﬂw

80/1&(144/30%&%&%%&%8@
Moiit

MARDI 14 OCTOBRE 2025

@@beaﬂmdfa%nan&e
6W\/gmwvéeaﬂjymmaebwe

JEUDI 16 OCTOBRE 2025

Brunch

MARDI 19 MAI 2026

&AW «ijliaxwwvw
g)a&/go/\?/a awx W




MARDI 10 MARS 2026

Magret de canard
GSmmdf’o/bamﬂ/e

JEUDI 12 MARS 2026

M@@M&em

JEUDI 06 NOVEMBRE 2025

MARDI 17 MARS 2026

@m—oo/qaw&l ol

@W cocolles

Dol anA)AA/L

JEUDI 19 MARS 2026

Bocalope de sanmon en croiife de
lequmes
GSafa&edW

D oot S rommil)

JEUDI 20 NOVEMBRE 2025

NMise en bouche
Frikes
Dessert u moment

MARDI 24 MARS 2026

JEUDI 26 MARS 2026

Dessert I moment

MARDI 25 NOVEMBRE 2025

Mousse 3 avocat ot crevettes

Sjéﬂ/lmma/wwmm/{

JEUDI 27 NOVEMBRE 2025

@licant;
Croustiflant de fqumes
Donards v, ncernol)

MARDI 31 MARS 2026

(Cf;waxfoPea/eO/eaMOMW
%Ambwa/u,mmltmxt

@m,e/vt &ujawz

JEUDI 02 AVRIL 2026

Soalbeltlilos cfboncs

Dessert I moment

MARDI 02 DECEMBRE 2025

GMW de OM

%W
Sa&aﬂdw

JEUDI 04 DECEMBRE 2025
%O/EEQXAM &ejo/oxi/w,ozn
ek sen Kéﬂ/lmm
Safade el fromages

Dessert I moment




MARDI 09 DECEMBRE 2025
Poulet sante sallée 2 Guge
@’6’ . K Wﬂ Klﬁ

JEUDI 11 DECEMBRE 2025

Jarte du jowr

MARDI 27 JANVIER 2026

JEUDI 29 JANVIER 2026

Conscons

MARDI 16 DECEMBRE 2025
rrorlbornd
Bollotine 3e talaille farcie

JEUDI 08 JANVIER 2026

Fromages

MARDI 03 FEVRIER 2026

%W&e@mm
champignono

ng/vi/rw&efmmmmoawnef

JEUDI 05 FEVRIER 2026

5%&3@%%@&&%

Sz

MARDI 13 JANVIER 2026
Filkel e bar & [ oseille

R gl

JEUDI 15 JANVIER 2026

Brunch

MARDI 10 FEVRIER 2026
gm-w g/wwvz,e maitre
3 hatef
gPOA’YM’YD% de tere saubées

Rig o ['impiralrice

JEUDI 12 FEVRIER 2026

Planche e la mer

MARDI 20 JANVIER 2026
@a»/é de MWYIAX/@G/K‘,, daunce PQAA?/w
g)ozwmm awm
Saufre de lisge, chocolal chaud
ek chantifly

JEUDI 22 JANVIER 2026

Pt 3e cabiffaud our son fit de
Jw,iwau
%WWW
Oalade ol fromages
Ste flottante

JEUDI 05 MARS 2026

Pommen a/QMj)/V\/{M/%

Sarke novmande
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