;)éaEu]uER DU "TUARDI ET @Eum

MARDI 24 SEPTEMBRE JEUDI 26 SEF BR U votre senvice JEUDI 7 NOVEMBRE
Filet de paissen bonne-femme Le mardi Feulet viti
Femmes pent neuf
36 éleves de
Fammes de tevie cuites o la CAP1&2 o
CSHCR 1B & 2B Salade et fromages
(service et hétellerie) FRX
&
CUISINE1 & 2 Moellewrx chocelaté au coeur
coulant
MARDI 12 NOVEMBRE JEUDI 14 NOVEMBRE
Navarin &’ agneau o o
MARDI 1er OCTOBRE JEUDI 3 OCTOBRE Légumes du jour pammes saitees & out
Blanguette de veau wxx o
— , . . . . Salade et fremages
Riz pilaf et légumes du bouillon Moules Prites Savarin chantilly 500 flottant

FRF
MARDI 19 NOVEMBRE JEUDI 21 NOVEMBRE

Py Coupe novmande
- cati ¢ Mise en bouche
Jarte Couscous Reyal 2
MARDI 8 OCTOBRE JEUDI 10 OCTOBRE F¥X ATl oy Fpis
Caite de veau & la novmande Favé de sauman Corne de Pommes naisette
. . A , Creme builée a Corange
Pammes de teve mises en miette en cuedite de Légumes FrE
2R FEX Mousse au chocolat
ﬁ&a Flottante MARDI 26 et JEUDI 28 NOVEMBRE

Fish and Chips

MARDI 15 OCTOBRE ] {i Ou Y
Contre-filet 1ti ef sen juo éduit ! " Bavette sauce au poite [FORMULE
E , du o l ) i A e - Ou
P ) ROERI v Eocalope de veau sauce Neunande
Satade et fromages N Garniture au choix : Pemmes allumettes, tagliatelles, poclée de

Jiramisu 7 | Coupe nevmande



MARDI 3, 10 et JEUDI 5, 12 DECEMBRE

R

g i/)ﬁ and Cﬁipo BFR%RShggIIiIEE
Ou

Bawette sauce au peive
Ou

Escalape de veau sauce Nevmande

XX
Garniture au choix
Tamumes allumettes, tagliatelles,
paelée de égumes
LS

Caoupe nevmande

MARDI 17 DECEMBRE
Umuse-bouches

F¥¥

Feisson du jour, sauce a Coseille
Fomme au four
PR

Juilogie de choux

MARDI 14, 21 et 28 JEUDI 16, 23 et 30
JANVIER 2025 JANVIER
tewve Maitre d’hotel bewvie Maitre d’hotel
o
ou Stk ou
Escalope de saumen Escalope de sauman

dans son bewve mouwsseux | dans son bewve moussewa

KKK HHK
Moellewx au chocolat Coupe glacée
Ou
Creme buulée

MARDI 4 FEVRIER JEUDI 6 FEVRIER

Jambaennette de canette 1itie

Sauce a Corange Planche de poissens fumés

Fommes nissolées

FXp

AAN

Coupe antillaise




MARDI 4, 11, 18 et 25 MARS et JEUDI 6, 13 ,20 et 27 MARS

X

FORMULE
BRASSERIE

Cétes d’agneau vent-pré
Ou
Médaillon de porc sauce camembend
Ou

Lialefin sauté "

Garniture au choix
Ecnasé de pemmes de teve, Tatate deuce vitie et haricats
veds, Pommes paille
FX¥

Dessent du jour

MARDI 1er AVRIL 2025 JEUDI 3 AVRIL 2023
Escalope de squmon Planche de charcutetie
en mowsseline, bewve tlanc et fromages

PN
Légumes du jour s

HHE Femmes réties au Calvades et
Salade et fremages sasbiet pammes

Fpx

JEUDI 24 AVRIL

Jnawvens de perc caramélisé
Fammes dauphines

F%%

PBriache perdue, glace
vanille et sauce caramel

MARDI 29 AVRIL Natre abijectil

P 00 5 Vows pewmettre de pas-
Céte de &muﬁ W, o MP p
sauce béarnaise tout en appwttant! votre

FHRR concowes a la
Jante novmande

MARDI 6 MAI

Mise en bouche

¥

Salade

AN

Farandale de dessents

MARDI 13 MAI JEUDI 15 MAI
Cates agneau gu&e@ S EEE
Guatin de courgettes Salade et fromages
R PN
Fanbt neive Choux Chantilly



U vetre senvice

36 éleves de
CAP 182
CSHCR 1A & 2A
(service et hétellerie)
&t
CUISINE 1 & 2

JEUDI 22 MAI

Umuse-bouches
prpven
Ficassée de volailles aux . Ags
) (Quaoe: de ueau nati
Riz pilaf, petits légumes Xelog 220
*x% Fetits pois a la francaise,

asperges, pomme chateau
P

Dessext du jour

Julipe de pruneawx au vin

wouge, glace et Chantilly
MARDI 3 JUIN

Pintadean aux pruneaux
Femmes de tevie 1ities

Yeven

Favlova auwx fruiits wouges

Sauwr vetre soutien et votre venue

Fenouville Saint-Clair




